Peuters Schlesaweraleder

September bis Dezember 2019

Unsere Offnungszeiten

Montag & Dienstag Ruhetag
ausgenommen Feiertage

Mittwoch — Samstag: 17 — 23 Uhr
Sonntag & Feiertage: 12 - 20 Uhr

Fiir Feiern ab 15 Personen 6ffnen wir auch aufSerhalb
unserer reguliren Offnungszeiten.

Von Mittwoch bis Sonntag sind wir ab 10.00 Uhr fiir Sie
telefonisch erreichbar unter: 05302/6033



Sonntag, 01.09.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr
(nur mit Reservierung)

o Faualieubuffet”

Benters little Italy

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Antipasti

Steaks vom Rind, Schwein und Pute
selbstgemachte Grillsaucen

Maccaroni Stroganoff

mit Fleischbillchen und Champignonsauce
Penne Amatriciana

mit Speck, Zwiebeln und scharfe Tomatensauce
Lasagne classico

Ofenkartoffeln und Sour Cream und Kartoffelecken
Panna Cotta mit Fruchtsauce

pro Person: 21,90
Kinder bis 5 Jahre werden zum Buffet eingeladen.

Sonntag, 01.09.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



) urf & Turf"
Steaxs & ?Jese:«gamele«

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Coleslaw ,,american Style”

gegrillte Black Tiger Riesengarnelen

Steaks von Rind, Schwein und Pute

Knoblauchbrot, Kartoffelecken

Ofenkartoffeln mit Sour Cream

selbstgemachte Aioli, BBQ Sauce und Krauterbutter
Friichtequark

pro Person: 22,90

Mittwoch, 04.09.2019 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 18.09.2019 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 02.10.2019 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 16.10.2019 ab 17.00 Uhr
Sonntag, 20.10.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr
Mittwoch, 30.10.2019 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 13.11.2019 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 27.11.2019 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 11.12.2019 ab 17.00 Uhr
Sonntag, 29.12.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr
An den Sonntagen laden wir Kinder bis 5 Jahre zum

Buffet ein.
Anderungen sind uns vorbehalten.



+Deuters Spareribs & Bier Puffet”

Spareribs mit BBQ Marinade
Spareribs mit Bier Marinade
Spareribs mit Sweet Chili Marinade
Maiskolben

Pommes frites, Kartoffelecken
frische Rohkost und Salate
inklusive Bierverzehr

pro Person: 29,29

Unsere Biersorten:
Bayreuther Hell (vom Fass)
Bitburger alkoholfrei 0,0% vol
Aktien Zwickel (vom Fass)

Maisel s Hefe alkoholfrei, Maisel s Hefe hell (vom Fass)

Maisel's dunkel, Maisel s kristall
Citrilla Weizen Craftbeer 6,0%vol., Malzbier

Termine:

Donnerstag, 05.09.2019 ab 17.00 Uhr
Donnerstag, 31.10.2019 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 04.12.2019 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



,ProbierMald Pier

Freitag 06.09.19 ab 18.00 Uhr
Biertasting/Seminar mit Andre Laube

Testet verschiedene Biersorten,
erfahrt mehr iiber Euer Lieblingsgetrank.

Maisels & friends

Lasst euch kulinarisch mit einem 4Gang Menij,
passend zu der Bierreise begeistern.

Zum Abschluss wollen wir mit euch gemeinsam
Biercocktails auf unserer schonen Terrasse geniefien.

Preis pro Person 33,33 all in. Karten nur im Vorverkauf.
Ihr miisst euch allerdings ran halten.
Wir haben nur begrenzt Plitze frei.

Das Mentii:
Vallstedter Bruscetta — gerdstetes Petersbrot mit
Leberwurst, Zwiebeln und Gurke

Spanferkelbraten mit getriiffelter Rotweinjus,
Sauerkraut und Kartoffelgratin

Lauwarmer Schokokuchen mit Erdbeereis
Kiasebrett

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 08.09.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr
Liebliuge auf desc Buffet”
Tomatencremesuppe

frische Rohkost und Salate
Selbstgebackenes Weifibrot mit Aioli
Spanferkel

mit getriiffelter Rotweinjus, Sauerkraut und

Kartoffelgratin

Wiener Schnitzel (vom Kalb)
mit Preiselbeeren und Pommes frites

Nordische Matjesfilets
Hausfrauenart mit Bratkartoffeln

Currywurstpfanne mit Pommes frites

(Currywurst von Fleischer Brandes aus Vallstedt)

pro Person: 20,90

Anderungen sind uns vorbehalten.



,arofles bayrisdies Schuwanries -Puffet”

Bayrische Leberknodelsuppe

frische Rohkost und Salate

Leberkas mit Bratkartoffeln

Zwiebelrostbraten mit Kisespatzle

Weisswurst, Laugenbrezel, Obatzda

Tafelspitz mit Meerrettichsauce und Salzkartoffeln
Spanferkel, Schweinshax'n mit Bayrisch Kraut
und Kartoffelklof3e

Kaiserschmarrn mit Vanillesauce

pro Person: 20,90

Termine:
Mittwoch, 11.09.2019 ab 17.00 Uhr
Donnerstag, 03.10.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr



Donnerstag, 12.09.2019 ab 17.00 Uhr

Pfifie Uffertinge’

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Blattsalate mit marinierten Pfifferlingen
Pfifferlinge in Rahmsauce

und

mit Speck und Zwiebeln gebraten
Pfifferlings — Riihrei

Linguine mit Pfifferlingen und Sherrytomaten
Hahnchenbrustfilet

Schweineschnitzel

mit Rosti, Bratkartoffeln

und Butterschwenkkartoffeln

Preis pro Person: 23,90

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 15.09.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr
(nur mit Reservierung)

» Faualieubuffet”

,Rund um die Kartoffel”
Currykartoffelsuppe

frische Rohkost und Salate

Ofenkartoffeln gefiillt mit Spinat und Kaise
Ofenkartoffeln gefiillt nach ,St. Moritz Art”
Bratkartoffeln mit Spiegelei

Steaks von Rind und Pute

mit Rosmarinkartoffeln und Grillsaucen
Kartoffelpuffer mit Raucherlachs und Dip
Schweineschnitzel

Kartoffelgratin mit Tomaten und Mozzarella
Kuchen vom Blech mit Vanillesauce

pro Person: 21,90

Kinder bis 5 Jahre werden zum Buffet eingeladen.

Anderungen sind uns vorbehalten.



+Deuters Fleisditopfe”

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Tafelspitz mit Apfelmeerrettichsauce
Putengeschnetzeltes in Tomatencurry mit Reis
Wildschweinbraten mit Apfelrotkohl

und Kartoffelkl6fsen

Geschnetzeltes in Chili — Pfeffersauce
Wirsinggemiise und Kroketten

dunkle Mousse

pro Person: 21,90
Termin:

Donnerstag, 19.09.2019 ab 17.00 Uhr
Donnerstag, 14.11.2019 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 22.09.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr
-y q- “«
s Liebliuge auqc desc ﬁuffe\‘

Paprika-Ingwersuppe
frische Rohkost und Salate

Rinderbackchen mit Karotten-Ingwergemiise,
getriiffelter Rotweinjus und Kartoffelpiiree

Pfetfertopf
Schweinefiletspitzen mit griitnen Bohnen und

Kartoffelecken

Hirschbraten mit selbstgemachtem Apfelrotkohl
und Kartoffelkl6fsen

Schweineschnitzel
mit Pfifferlingssauce und Bratkartoffeln

pro Person: 22,90

Anderungen sind uns vorbehalten.



Mittwoch, 25.09.2019 ab 17.00 Uhr

,Schuitzel, Steaxs & Co*

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Schweizer Sahneschnitzel
Zwiebelschnitzel

Paprikaschnitzel

Hiiftsteak mit Pfeffersauce
Schweineriickensteaks mit Tomaten-Currysauce
Salzkartoffeln

Ofenkartoffeln mit Sour Cream
Bratkartoffeln

Schokoladenpudding mit Vanillesauce

pro Person: 21,90

Termin:
Mittwoch, 25.09.2019 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



 Herbst-Puffet”

Maronencremesuppe

frische Rohkost und Salate

Hirsch- und Wildschweinbraten

Rinder- und Krustenbraten

verschiedene Saucen

Waldpilzragout

Apfelrotkohl

Kiirbis-Paprikagemiise und Rosenkohl
Kartoffelklofse, Spatzle und Salzkartoffeln

Dessert: dunkle Mousse

Preis pro Person: 21,90
Donnerstag, 26.09.2019 ab 17.00 Uhr
Sonntag, 27.10.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Am Sonntag laden wir Kinder bis 5 Jahre zum Buffet
ein.

Anderungen sind uns vorbehalten.



Typisde aueriauisd®

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Steaks von Rind, Schwein und Pute
verschiedene Grillsaucen und Sour Cream
Spareribs, Hamburger und Lammburger

Hot Dogs mit gerosteten Zwiebeln

gegrillte Maiskolben und Tomaten
Ofenkartoffeln, Kartoffelecken und Weifsbrot
Candy und Salty Bar

pro Person: 21,90
Termine:
Sonntag, 29.09.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Sonntag laden wir Kinder bis 5 Jahre zum Buffet ein.

Mittwoch, 23.10.2019 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 20.11.2019 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 06.10.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr

sLiebliuge auf dew Duffet”

Waldpilzcremesuppe
frische Rohkost und Salate

Jagerschnitzel
Schweineschnitzel mit Champignonsauce

und Pommes frites

Rumpsteak
mit Schmorzwiebeln und Bratkartoffeln

Raucherlachs
mit selbstgemachten Rosti und Senfdilldip

Spanferkel
mit Sauerkraut und Kartoffelgratin

Pro Person: 21,90

Anderungen sind uns vorbehalten.



o Lookruf des Waldes*

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Hirsch- und Wildschweinbraten

Hirschschnitzel in Mandelpanade
Holzfallersteak mit geschmorten Zwiebeln
Wirsinggemiise, Rotkohl

Waldpilzragout und Rosenkohl

KartoffelklofSe, Salzkartoffeln und Bratkartoffeln
Rote Griitze mit Vanillesauce

pro Person: 21,90
Termin:

Mittwoch, 09.10.2019 ab 17.00 Uhr
Donnerstag, 24.10.2019 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



JDeuters Durger & Bier Duffet”

Burger von der Rinderhiifte

Lammburger

Hirschburger

Fischburger

Red beans Chili Burger (vegetarisch)

mit Aioli, BBQ Sauce, Birnensenf, Preiselbeeren
Bacon, Schmorzwiebeln, frittierte Karotten
Kaseauswahl

Pommes frites, Kartoffelecken, SiiSkartoffelpommes
frische Rohkost und Salate

inklusive Bierverzehr

pro Person: 33,33

Unsere Biersorten:

Bayreuther Hell (vom Fass)

Bitburger alkoholfrei 0,0% vol

Aktien Zwickel (vom Fass)

Maisel s Hefe alkoholfrei, Maisel s Hefe hell (vom Fass)
Maisel's dunkel, Maisel s kristall

Citrilla Weizen Craftbeer 6,0%vol., Malzbier

Termine:

Donnerstag, 10.10.2019 ab 17.00 Uhr
Donnerstag, 07.11.2019 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 18.12.2019 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



2 Roulades—Duftel”

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Rinderrouladen klassisch gefiillt

Vegane Kartoffelroulade mit mediterranen Gemiise
Hahnchenrouladen mit Tomate/Mozzarella
Kohlrouladen mit Mettfiillung

mit Selbstgemachtem Apfelrotkohl und
Kartoffelkléfsen

Spatzle und Salzkartoffeln

Rote Griitze mit Vanillesauce

pro Person: 20,90
Termine:
Sonntag, 13.10.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Kinder bis 5 Jahre laden wir zum Buffet am Sonntag ein.

Mittwoch, 06.11.2019 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



ySchatzel, Gulasde & Gescluetzelbes”

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Schweine- und Putenschnitzel
Champignon- und Paprikasauce
Geschnetzeltes vom Rind mit Pfeffersauce
Geschnetzeltes vom Schwein in Sc. Bearnaise
Hirschgulasch

bunte Gemiiseauswahl

Kartoffelecken

Spatzle und Salzkartoffeln
Schokoladenpudding mit Vanillesauce

pro Person: 20,90

Termine:

Donnerstag, 17.10.2019 ab 17.00 Uhr

Sonntag, 03.11.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Am Sonntag laden wir Kinder bis 5 Jahre zum Buffet
ein.

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 10.11.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr
(nur mit Reservierung)

o Faualieubuffet”
Ginsebraten aus dem Ofen
Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate
Gansebrust und Gansekeule
mit Apfelrotkohl
geschmorten Bratiapfeln

und Preiselbeeren
Kartoffelklofde und Salzkartoffeln

Dessert:
Vanillepudding mit Himbeersauce

Preis pro Person: 23,90
Kinder bis 5 Jahre laden wir zum Buffet ein.

Sonntag, 10.11.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 17.11.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr
(nur mit Reservierung)

o Liebliuge auf dew Duffet”

Niedersiachsische Hochzeitssuppe
frische Rohkost und Salate

Entenbrust
mit Rahmwirsing und Kartoffelgratin

Schlemmerdeelpfanne
Schweinemedaillons in Champignonsauce mit

Blumenkohl und Brokkoli, Kartoffelrosti

Hirschbraten mit selbstgemachtem Apfelrotkohl
und Kartoffelkl6fsen

Braunkohl mit frischer und gerducherten Bregenwurst,
Kasselerbraten und Bratkartoffeln

pro Person: 22,90

Anderungen sind uns vorbehalten.



Donnerstag, 21.11.2019 ab 17.00 Uhr

v Dravsoldbuffet”

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

frischer, regionaler Braunkohl

(von Bauer Wiedemann aus Bettmar)

mit regionaler, geraucherter und frischer Bregenwurst
(von Fleischer Brandes aus Vallstedt)

Kasselerbraten

Salzkartoffeln und Bratkartoffeln

pro Person: 15,30

inklusive Getrianke:

Hausweine, Bier und alkoholfreie Getrinke
(ausgenommen Heifigetrinke und Cocktails)

pro Person: 29,90

Termin:
Donnerstag, 21.11.2019 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 24.11.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr
(nur mit Reservierung)

» Faualieubuffet”

~Happy Ente”

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Ente (ohne Knochen)

mit selbstgemachtem Apfelrotkohl und
Kartoffelklofsen

Salzkartoffeln

Vanillepudding mit Himbeersauce

pro Person: 22,90

Termin:
Sonntag, 24.11.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr
Kinder bis 5 Jahre laden wir zum Buffet ein.

Anderungen sind uns vorbehalten.



+Deuters Weiliwadddsbuffet”

Gemisecremesuppe

frische Rohkost und Salate
Gansebrust

Hirschbraten

Schweinefilet mit Champignonsauce
Seehecht mit Sc. Choron

Rotkohl und bunte Gemiiseauswahl
hausgemachte Kartoftfelklofie
Salzkartoffeln und Spatzle

Preis pro Person: 24,50

Termine:

28.11. bis 30.11.2019 ab 17.00 Uhr
05.12. bis 07.12.2019 ab 17.00 Uhr
12.12. bis 14.12.2019 ab 17.00 Uhr
19.12. bis 21.12.2019 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



JPeuters Aa(vem‘sbuffe\‘“

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Gansebrust

mit Bratiapfeln und Preiselbeeren
Krustenbraten, Ente aus dem Ofen
Hirschbraten

Apfelrotkohl, Rosenkohl

hausgemachte Kartoffelklofle und Salzkartoffeln

Preis pro Person: 25,50

Termine 12.00 bis 20.00 Uhr:

Sonntag, 01.12.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr
Sonntag, 08.12.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr
Sonntag, 15.12.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr
Sonntag, 22.12.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Aw dew Feiertages Labew wir fir Sie wie folg\‘ gegffue\t:

25. und 26.42.2049 A2.00 Ul bis 20.00 Ul
durchgc'iug{g gd{ﬁ«d
Fur diese Tage weluew wir wocle bescrauxt

?esm(auugw eu{qe_qeu,

Wir servierew (Luew ein xulinarisdies Weilwaddtsbuffet.
Es g(b% Kew a la carte.
Dieses qilt evewfalls fiir dew Silvesterabeud
(ga'iffue% ab 47.90 Ul bis 22.00 Ulr). Aude fier diesen Tag
ueluen wir wod bescrauxt ?wav{auugw eu%gc_qeu.

Auc L A2 2049 uud ab 04_04.2020 bys A 04_2020
labex wir ’ﬁe\‘r{ebsfer{eu.

Wir, das Deulers — Teaw witnwsdien (luen
eine besimulidie Wellimaddszed
und eimen Guben Lulsc
s Neue Falr.



25.12. und 26.12.2019 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Peders Testa gsbuffe%“

Gemiusecremesuppe

frische Rohkost und Salate
Gansebrust

Hirschbraten

Schweinefilet am Stuck gebraten
Schweizer Sahneschnitzel
Seehecht mit Sc. Choron
bunte Gemiiseauswahl
Apfelrotkohl

Tomate — Mozzarellagratin
Kartoffelklofle, Salzkartoffeln
und Kroketten

grofe Dessertauswahl

Preis pro Person: 29,50

Am 25. und 26.12.2019 haben wir kein a la carte.

Anderungen sind uns vorbehalten.



Dienstag, 31.12.2019 von 17.00 bis 22.00 Uhr

SSilvesterbuitet”

Niedersachsische Hochzeitssuppe

frische Rohkost und Salate

Anti Pasti

Vitello Tonato

Fischvariation

Schweinefilet am Stuck gebraten mit
Waldpilzragout

Roastbeef am Stiick gebraten mit Rotweinjus
Hiahnchenbrustfilet gefiillt mit Blattspinat
Bunte Gemiiseauswahl

Kartoffelgratin und Krauterkartotfeln

ogrof3e Dessertauswahl

Preis pro Person: 31,90

Heute haben wir kein a la carte.

Anderungen sind uns vorbehalten.



Wir uber uus. ..

Fiir Feiern, Gesellschaften oder Tagungen bieten wir separate
Raumlichkeiten (Gruppengrofle bis 70 Personen).
Technisch ist der Saal voll ausgestattet mit Musikanlage
(gesteuert liber Laptop, Smartphone, Ipod oder Stick), Beamer
und vieles mehr.

Sie haben die Moglichkeit aus dem
Buffetangebot ,,Partyservice
fiir Thre personliche Feier zu wahlen.
Zu Meniivorschldgen informieren Sie sich bitte unter
www.benters-schlemmerdeel.de
oder bei Absprache im Haus.
AuBlerdem bieten wir ab 30 Personen auch Pauschalangebote an.

Uuser Moto ...

Das Scoue au quben Essew ist, dass es die
uuterscuedlichsten Mewsdien zusauuen briugt.
Es qibt dauew e woldiges Gefil uudl zaubert laes
eiu Ladkelu auf die Gesidider.



Inhaltsverzeichnis September 2019:

So.01.09.19

Mi. 04.09.19
Do.05.09.19
Fr. 06.09.19
So.08.09.19

Mi. 11.09.19
Do.12.09.19
So.15.09.19

Mi. 18.09.19
Do.19.09.19
So.22.09.19

Mi. 25.09.19
Do.26.09.19
So.29.09.19

Familienbuffet — Benters little Italy

Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
Spareribs & Bier

ProbierMahl Bier — Biertasting+Menu
Lieblinge auf dem Buffet

Bayrisches Schmankerl Buffet
Pfiffige Pfifferlinge
Familienbuffet - Rund um die Kartoffel

Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
Benters Fleischtopfe
Lieblinge auf dem Buffet

Schnitzel, Steaks und Co
Herbstbuffet
Familienbuffet - Typisch amerikanisch



Inhaltsverzeichnis Oktober 2019:

Mi. 02.10.19
Do.03.10.19
So.06.10.19

Mi. 09.10.19
Do.10.10.19
So0.13.10.19

Mi. 16.10.19
Do.17.10.19
So.20.10.19

Mi. 23.10.19
Do.24.10.19
So.27.10.19

Mi. 30.10.19
Do.31.10.19
So.03.11.19

Mi. 06.11.19
Do.07.11.19
So0.10.11.19

Mi. 13.11.19
Do.14.11.19
So0.17.11.19

Mi. 20.11.19
Do.21.11.19
So.24.11.19

Mi. 27.11.19

Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
Bayrisches Schmankerl Buffet
Lieblinge auf dem Buffet

Lockruf des Waldes
Benters Burger & Bier
Familienbuffet - Rouladen Buffet

Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
Schnitzel, Gulasch & Geschnetzeltes
Familienbuffet — Surf & Turf

Typisch amerikanisch
Lockruf des Waldes
Familienbuffet — Herbst-Buffet

Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
Benters Spareribs & Bier
Schnitzel, Gulasch & Geschnetzeltes

Rouladen Buffet
Benters Burger & Bier
Familienbuffet — Gansebrust & Keule

Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
Benters Fleischtopfe
Lieblinge auf dem Buffet

Typisch amerikanisch
Braunkohl Buffet
Familienbuffet — Happy Ente

Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)

Do. bis Sa. 28.11. bis 30.11.19 Weihnachtsbuffet



Inhaltsverzeichnis Dezember 2019:

So.

Mi.
Do.

Fr.

Sa.
So.
Mi.
Do.

Fr.

Sa.
So.
Mi.
Do.

Fr.

Sa.
So.

Mi.
Do.
So.

Di.

Betriebsferien

01.12.19

04.12.19
05.12.19
06.12.19
07.12.19
08.12.19

11.12.19
12.12.19
13.12.19
14.12.19
15.12.19

18.12.19
19.12.19
20.12.19
21.12.19
22.12.19

25.12.19
26.12.19
29.12.19

31.12.19

Adventsbuffet

Benters Spareribs & Bier
Weihnachtsbuffet
Weihnachtsbuffet
Weihnachtsbuffet
Adventsbuffet

Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)

Weihnachtsbuffet
Weihnachtsbuffet
Weihnachtsbuffet
Adventsbuffet

Benters Burger & Bier
Weihnachtsbuffet
Weihnachtsbuffet
Weihnachtsbuffet
Adventsbuffet

Festtagsbuffet (kein a la carte)
Festtagsbuffet (kein a la carte)
Familienbuffet — Surf & Turf
Silvester Buffet

01.01.2020 bis 21.01.2020



