PDeuters Scdesaerkalesder

Juli bis Dezember 2018

Uusere 6ffuuugsza1¢u

Mou&ag & ’Dc'eus&ag ?ul«e&ag
QuSQeuomucen T a’er%age

Mittwode — Sawstag: 47 — 23 Ulr

Souutaq & Ta'er&age: A2 — 20 Ul

You Mittwodi bis Souu%ag sid wir ab
£0.00 Ulr fl'ir Sie ('elcfom'sd( esvesdibar
uuter: 05302/6033

You 02.07.2048 bis A7.07.2048 befiudes
wir uus iu dew Delriebsferien.



,,Surf & Turf'
Steaxs & ‘iZ{eseugamdeu

Gemiisecremesuppe
frische Rohkost und Salate
Coleslaw ,american Style”
gegrillte Black Tiger Riesengarnelen
Steaks von Rind, Schwein und Pute
Knoblauchbrot, Kartoffelecken
Ofenkartoffeln mit Sour Cream
Aioli, pikante Grillsaucen
und hausgemachte Krauterbutter
Dessert: Erdbeerquark

Preis pro Person: 20,90

Termine:

Mittwoch, 18.07.18 und 01.08.18 ab 17.00 Uhr
Sonntag, 05.08.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr
Mittwoch, 15.08.18 und 29.08.18 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 12.09.18 und 26.09.18 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 10.10.18 und 24.10.18 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 31.10.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr
Mittwoch 14.11.18 und 28.11.18 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 12.12.18 ab 17.00 Uhr
Sonntag, 30.12.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



o TyPisde aueriauisdd

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Steaks von Rind, Schwein und Pute
verschiedene Grillsaucen und Sour Cream
Spareribs, Hamburger und Lammburger
Hot Dogs mit gerosteten Zwiebeln
gegrillte Maiskolben und Tomaten
Ofenkartoffeln, Kartoffelecken und Weifsbrot
Dessert: Apfelkuchen und
gegrillte Bananen mit Vanilleeis

Preis pro Person: 20,90

Termine:

Donnerstag, 19.07.18 ab 17.00 Uhr
Sonntag, 22.07.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr
Donnerstag, 16.08.18 und 20.09.18 ab 17.00 Uhr
Donnerstag, 18.10.18 und 15.11.18 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 22.07.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr

7 auu'lfeubuffd'“

Typisch amerikanisch
Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Steaks von Rind, Schwein und Pute
verschiedene Grillsaucen und Sour Cream
Spareribs, Hamburger und Lammburger
Hot Dogs mit gerosteten Zwiebeln
gegrillte Maiskolben und Tomaten
Ofenkartoffeln, Kartoffelecken und Weifsbrot
Dessert: Apfelkuchen und
gegrillte Bananen mit Vanilleeis

Preis pro Person: 20,90
Kinder bis 5 Jahre zahlen nichts.

Termin:
Sonntag, 22.07.18
von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Deuters Little (kaly”

Gemiisecremesuppe
frische Rohkost und Salate
Antipasti
saftige Steaks vom Rind, Schwein
und Pute mit Grillsaucen
Maccaroni Stroganoff
Penne Amatriciana
Lasagne classico
Linguine mit Gemiisestreifen
und Shrimps
Ofenkartoffeln und Sour Cream
und Kartoffelecken
Dessert: Panna Cotta mit Fruchtsauce

Preis pro Person: 19,90
Termine:

Mittwoch, 25.07.18 und 22.08.18 ab 17.00 Uhr
Sonntag, 16.09.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Donnerstag, 26.07.18 ab 17.00 Uhr

JUud es ist Souuer™

Gemiusecremesuppe
frische Rohkost und Salate
Wassermelonensalat mit Radieschen,
Rucola mit Schafskiase
Gurkensalat mit Ingwer, Koriander und Minze
Rindfleisch mit Reisnudeln,
Pak Choi und Pilzen
in Folie gegarter Schafskase mit
Tomate und Zwiebeln
Steaks von Rind, Schwein und Pute
mit Steaksaucen
Linguine mit Gemusestreifen und Shrimps
Mexican-Cream-Cheese-Rollups
Ofenkartoffeln mit Sour Cream, Kartoffelecken

Dessert: Green Lemon Mousse

Preis pro Person: 22,90

Anderungen sind uns vorbehalten.



filige Piffertinge”

Gemiisecremesuppe
frische Rohkost und Salate
Blattsalate mit marinierten Pfifferlingen
Pfifferlinge in Rahmsauce
und
mit Speck und Zwiebeln gebraten
Pfifferlings — Riihrei
Linguine mit Pfifferlingen und Sherrytomaten
Schweineriickensteaks
Puten und Schweineschnitzel
mit Rosti, Bratkartoffeln
und Butterschwenkkartoffeln

Preis pro Person: 22,90

Donnerstag, 02.08.2017 ab 17.00 Uhr
Sonntag, 19.08.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr
Donnerstag, 30.08.18 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 05.08.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr

JJawilieubuffet
Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
Gemiisecremesuppe
frische Rohkost und Salate
Coleslaw ,,american Style”
gegrillte Black Tiger Riesengarnelen
Steaks von Rind, Schwein und Pute
Knoblauchbrot, Kartoffelecken
Ofenkartoffeln mit Sour Cream
Aioli, pikante Grillsaucen
und hausgemachte Krauterbutter
Dessert: Erdbeerquark

Preis pro Person: 20,90
Kinder bis 5 Jahre zahlen nichts.

Termin:
Sonntag, 05.08.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Mittwoch, 08.08.18 ab 17.00 Uhr

JPeuders xreative Wiccke”

Orangen - Ingwersuppe
frische Rohkost und Salate
Melone mit Serrano

Buffelmozzarella mit Tomaten
Rotbarsch mit Tomatensalsa und Crispy Potatoes
Putensteaks mit Minzgremolata und Wokgemiuse

Papaya-Steaksalat mit Wildreis

antiautoritare Involtinis vom Schwein
auf Blattspinat mit provenzalischen Kartoffeln
Linguine mit Gemusestreifen und Shrimps

Dessert:
weifse und dunkle Mousse

Preis pro Person: 23,90

Anderungen sind uns vorbehalten.



o Pusd une die l«(ar\‘offd“

Currykartoffelsuppe
frische Rohkost und Salate
Ofenkartoffeln gefiillt mit
Spinat, Feta und Art ,,St. Moritz”
Bratkartoffeln mit Spiegelei
Kartoffelauflauf mit Hihnchen und Zucchini
Steaks von Rind, Schwein und Pute
mit Rosmarinkartoffeln und Grillsaucen
Kartoffelpuffer mit Raucherlachs und Dip
Schweineschnitzel
Kartoffelgratin mit Tomaten und Mozzarella

Dessert:
Apfelkuchen vom Blech
mit Vanillesauce

Preis pro Person: 20,90
Termine:

Donnerstag, 09.08.18 ab 17.00 Uhr
Sonntag, 02.09.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 19.08.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr

JJawilieubuffet”
Pfiffige Pfifferlinge
Gemiisecremesuppe
frische Rohkost und Salate
Blattsalate mit marinierten Pfifferlingen
Pfifferlinge in Rahmsauce
und
mit Speck und Zwiebeln gebraten
Pfifferlings — Riihrei
Linguine mit Pfifferlingen und Sherrytomaten
Schweineriickensteaks
Puten und Schweineschnitzel
mit Rosti, Bratkartoffeln
und Butterschwenkkartoffeln

Preis pro Person: 22,90
Kinder bis 5 Jahre zahlen nichts.

Sonntag, 19.08.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Jarofles bayrisches Sdawauier -Buflel

Bayrische Leberknodelsuppe
frische Rohkost und Salate
Leberkas mit Bratkartoffeln
Zwiebelrostbraten mit Kasespatzle
Weisswurst, Laugenbrezel
Tafelspitz mit Meerrettichsauce
und Salzkartoffeln
Spanferkel
Schweinshax'n mit Bayrisch Kraut
und Kartoffelklof3e
Obatzda
Dessert: Kaiserschmarrn mit Vanillesauce

Preis pro Person: 19,90
Termine:

Donnerstag, 23.08.18 und 27.09.18 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 03.10.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 02.09.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr
JJ aw'lfa«buffd'“

Rund um die Kartoffel
Currykartoffelsuppe
frische Rohkost und Salate
Ofenkartoffeln gefiillt mit
Spinat, Feta und Art ,,St. Moritz”
Bratkartoffeln mit Spiegelei
Kartoffelauflauf mit Hihnchen und Zucchini
Steaks von Rind, Schwein und Pute
mit Rosmarinkartoffeln und Grillsaucen
Kartoffelpuffer mit Raucherlachs und Dip
Schweineschnitzel
Kartoffelgratin mit Tomaten und Mozzarella

Dessert:
Apfelkuchen vom Blech
mit Vanillesauce

Preis pro Person: 20,90
Kinder bis 5 Jahre zahlen nichts.

Sonntag, 02.09.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



o Paw aus Buffet”

Gemiisecremesuppe
frische Rohkost und Salate
Schweizer Sahneschnitzel

Zwiebelschnitzel
Paprikaschnitzel
Hiiftsteak mit Pfeffersauce
exotische Schweineriickensteaks
mit Hot-Chili-Pepper-Sauce

Reis, Salzkartoffeln

Ofenkartoffeln mit Sour Cream
Bratkartoffeln
Dessert:
Schokoladenpudding mit Vanillesauce

Preis pro Person: 19,90
Termine:

Mittwoch, 05.09.18 ab 17.00 Uhr
Donnerstag, 04.10.18 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



. Dies & das, vou Jedew was”

Gemiisecremesuppe
frische Rohkost und Salate
Hirsch- und Wildschweinbraten
Rinder- und Krustenbraten
verschiedene Saucen
Waldpilzragout
Apfelrotkohl
Wirsinggemiise und Rosenkohl
Kartoffelklofse, Spatzle und Salzkartoffeln

Dessert: dunkle Mousse

Preis pro Person: 20,90

Donnerstag, 06.09.2017 ab 17.00 Uhr
Sonntag, 30.09.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr
Donnerstag, 11.10.18 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



+SPawferkel uud Hax'u-Buflet

Gemiisecremesuppe
frische Rohkost und Salate
ofenfrisches Spanferkel
knusprige Schweinshax'n
Bratkartoffeln
hausgemachte Kartoffelklofde
Salzkartoffeln und Sauerkraut

Dessert:
Vanillepudding
mit Himbeersauce

Preis pro Person: 16,90

Termine:
Donnerstag, 13.09.2018 und 08.11.18 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 16.09.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr
“1 - “
JJFawilieubuffet

Benters little Italy
Gemiisecremesuppe
frische Rohkost und Salate
Antipasti
saftige Steaks vom Rind, Schwein
und Pute mit Grillsaucen
Maccaroni Stroganoff
Penne Amatriciana
Lasagne classico
Linguine mit Gemiisestreifen
und Shrimps
Ofenkartoffeln und Sour Cream
und Kartoffelecken
Dessert: Panna Cotta mit Fruchtsauce

Preis pro Person: 19,90
Kinder bis 5 Jahre zahlen nichts.

Sonntag, 16.09.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



vDeuters Fleisddopfe”

Gemiisecremesuppe
frische Rohkost und Salate
Tafelspitz mit Apfelmeerrettichsauce
Putengeschnetzeltes ,, indisch” mit Reis
Hirschbraten mit Wirsinggemiise
und Kroketten
Wildschweinbraten mit Apfelrotkohl
und Kartoffelklofien
Geschnetzeltes in Chili — Pfeffersauce

Dessert: dunkle Mousse

Preis pro Person: 20,50
Termine:

Mittwoch, 19.09.18 ab 17.00 Uhr
Donnerstag, 22.11.18 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 30.09.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr

JJawilieubuffet
Dies & das, von Jedem was
Gemiisecremesuppe
frische Rohkost und Salate
Hirsch- und Wildschweinbraten
Rinder- und Krustenbraten
verschiedene Saucen
Waldpilzragout
Apfelrotkohl

Wirsinggemiise und Rosenkohl
Kartoffelklofie, Spatzle und Salzkartoffeln

Dessert: dunkle Mousse

Preis pro Person: 20,90
Kinder bis 5 Jahre zahlen nichts.

Sonntag, 30.09.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Mittwoch, 03.10.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr

JJFavaliesbuffet”

Bayrisches Schmankerl Buffet
Bayrische Leberknodelsuppe
frische Rohkost und Salate
Leberkas mit Bratkartoffeln
Zwiebelrostbraten mit Kasespatzle
Weisswurst, Laugenbrezel
Tafelspitz mit Meerrettichsauce
und Salzkartoffeln
Spanferkel
Schweinshax'n mit Bayrisch Kraut
und Kartoffelklof3e
Obatzda
Dessert: Kaiserschmarrn mit Vanillesauce

Preis pro Person: 19,90
Kinder bis 5 Jahre zahlen nichts.

Mittwoch, 03.10.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 14.10.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr

JJawilieubuffet
Gemiisecremesuppe
frische Rohkost und Salate
Rinderrouladen klassisch gefiillt
Schweinerouladen mit Rucola-Schafskasefiillung
Putenrouladen gefiillt mit Romana, Tomate/Mozzarella
Kohlrouladen mit Mettfiillung
Apfelrotkohl und Saucen
hausgemachte Kartoffelkl6f3e
Spatzle und Salzkartoffeln

Dessert:
Rote Griitze mit Vanillesauce

Preis pro Person: 19,90
Kinder bis 5 Jahre zahlen nichts.

Termin:
Sonntag, 14.10.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



oLookruf des Waldes”

Gemiisecremesuppe
frische Rohkost und Salate
Hirsch und Wildschweinbraten
Hirschschnitzel in Haselnusskruste
Holzfillersteak mit
geschmorten Zwiebeln
Wirsinggemiise, Rotkohl
Waldpilzragout und Rosenkohl
Kartoffelklofse, Salzkartoffeln
und Bratkartoffeln
Dessert: Waldfriichte mit Vanillesauce

Preis pro Person: 20,90
Termine:

Mittwoch, 17.10.2018 ab 17.00 Uhr
Donnerstag, 25.10.18 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 28.10.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr
- - “
o Favilieubueffet

Happy Ente
Gemiisecremesuppe
frische Rohkost und Salate
Ente (ohne Knochen)
mit Apfelrotkohl
hausgemachte Kartoffelkl6fsen
und Salzkartoffeln

Dessert:
Vanillepudding mit Himbeersauce

Preis pro Person: 22,90
Kinder bis 5 Jahre zahlen nichts.

Sonntag, 28.10.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Mittwoch, 31.10.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr

JJawilieubuffet
Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
Gemiisecremesuppe
frische Rohkost und Salate
Coleslaw ,american Style”
gegrillte Black Tiger Riesengarnelen
Steaks von Rind, Schwein und Pute
Knoblauchbrot, Kartoffelecken
Ofenkartoffeln mit Sour Cream
Aioli, pikante Grillsaucen
und hausgemachte Krauterbutter
Dessert: Erdbeerquark

Preis pro Person: 20,90
Kinder bis 5 Jahre zahlen nichts.

Termin:
Mittwoch, 31.10.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr
Sonntag, 30.12.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



o Dravskolilbuffet”

Gemiisecremesuppe
frische Rohkost und Salate
frischer, regionaler Braunkohl
(von Bauer Wiedemann aus Bettmar)
mit regionaler, geraucherter und frischer Bregenwurst
(von Fleischer Brandes aus Vallstedt)
Kasselerbraten
Salzkartoffeln und Bratkartoffeln

Preis pro Person: 15,30

inklusive Getranke:
Hausweine, Bier und alkoholfreie Getranke
(ausgenommen Heifgetranke und Cocktails)
Preis pro Person: 29,90

Termine:

Donnerstag, 01.11.18 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 21.11.18 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



» Poulades-Buffet”

Gemiisecremesuppe
frische Rohkost und Salate
Rinderrouladen klassisch gefiillt
Schweinerouladen mit Rucola-Schafskasefiillung
Putenrouladen mit Tomate/Mozzarella

Kohlrouladen mit Mettfiillung

Apfelrotkohl und Saucen
hausgemachte Kartoffelkl6f3e

Spatzle und Salzkartoffeln

Dessert:
Rote Griitze mit Vanillesauce

Preis pro Person: 19,90

Termin:
Mittwoch, 07.11.18 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 11.11.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr

JJawlieubuffet
Gansebraten aus dem Ofen
Gemiisecremesuppe
frische Rohkost und Salate
Gansebrust und Gansekeule
mit Apfelrotkohl
geschmorten Bratiapfeln

und Preiselbeeren
Kartoffelklofe und Salzkartoffeln

Dessert:
Vanillepudding mit Himbeersauce

Preis pro Person: 23,90
Kinder bis 5 Jahre zahlen nichts.

Sonntag, 11.11.2018 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 25.11.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr

JJawlieubuffet
Schnitzel, Gulasch & Geschnetzeltes
Gemiisecremesuppe
frische Rohkost und Salate
Schweine- und Putenschnitzel
Champignon- und Paprikasauce
Bratkartoffeln, Kartoffelecken
Geschnetzeltes vom Rind mit frischen Champignons
Geschnetzeltes vom Schwein in Pfeffersauce
Geschnetzeltes von der Pute mit Curry
Hirschgulasch
bunte Gemiiseauswahl
hausgemachte Kartoffelklofie
Spatzle und Salzkartoffeln

Dessert:
Schokoladenpudding mit Vanillesauce

Preis pro Person: 20,90
Kinder bis 5 Jahre zahlen nichts.

Sonntag, 25.11.18 von 12.00 bis 20.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



+Deuters Weladdsbuflet

Gemiusecremesuppe
frische Rohkost und Salate
Gansebrust
Hirschbraten, Rinderbraten
Fischvariation
Rotkohl, Rosenkohl und Rahmwirsing
hausgemachte Kartoffelklofse
Salzkartoffeln und Spatzle

Preis pro Person: 23,90

Termine ab 17.00 Uhr:
29.11. bis 01.12.2018
05.12. bis 08.12.2018
13.12. bis 15.12.2018
19.12. bis 22.12.2018

Anderungen sind uns vorbehalten.



wDeuters Advedsbuflet”

Gemusecremesuppe
frische Rohkost und Salate
Gansebrust
mit Bratapfeln und Preiselbeeren
Krustenbraten, Ente aus dem Ofen
Hirschbraten
Apfelrotkohl, Rosenkohl

hausgemachte Kartoffelklofe und
Salzkartoffeln

Preis pro Person: 24,90

Termine 12.00 bis 20.00 Uhr:
02.12.2018
09.12.2018
16.12.2018
23.12.2018

Anderungen sind uns vorbehalten.



Aw dew Feiertages Labew wir fir Sie wie folg\‘ geliffue%:

25, uud 26.42.2048 A2.00 Uler bis 20.00 Uler
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Wir Praseutiesen auc 25. und 26.42.2048
vou 42.00 — 20.00 Ul

Peulers Testa gsbuffe%“

Gemisecremesuppe
frische Rohkost und Salate
Gansebrust
Hirschbraten
Schweinefilet am Stuck gebraten
Schweizer Sahneschnitzel
Fischvariation
bunte Gemuseauswahl
Apfelrotkohl
Tomate — Mozzarellagratin
Kartoffelklofse, Salzkartoffeln
und Kroketten

grofse Dessertauswahl

Preis pro Person: 28,90

Am 25. und 26.12.2018 haben wir kein a la carte.

Anderungen sind uns vorbehalten.



Wir Praseubiesen auc 34.42.2048
vou 46.00 — 22.00 Ul

o Silvesterbufiet”

Niedersachsische Hochzeitssuppe
frische Rohkost und Salate
Anti Pasti
Vitello Tonato
Fischvariation

Schweinefilet am Stuck gebraten mit

Waldpilzragout

Roastbeef am Stuck gebraten mit Rotweinjus
Hahnchenbrustfilet gefullt mit Blattspinat
Bunte Gemiuseauswahl

Kartoffelgratin und Krauterkartoffeln

grofSe Dessertauswahl
Preis pro Person: 31,90
Heute haben wir kein a la carte.

Anderungen sind uns vorbehalten.



Inhaltsverzeichnis Juli bis August 2018:

Vom 02.07. bis 17.07.2018 haben wir Betriebsferien.
Wir wiinschen lhnen ebenfalls eine schone Urlaubszeit.

Mi. 18.07.18 Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
Do. 19.07.18 Typisch amerikanisch
So. 22.07.18 Familienbuffet (Typisch amerikanisch)

Mi. 25.07.18 Benters little Italy
Do. 26.07.18 Und es ist Sommer

Mi. 01.08.18 Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
Do. 02.08.18 Pfiffige Pfifferlinge
So. 05.08.18 Familienbuffet (Surf & Turf)

Mi. 08.08.18 Benters kreative Kuiche
Do. 09.08.18 Rund um die Kartoffel

Mi. 15.08.18 Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
Do. 16.08.18 Typisch amerikanisch
So. 19.08.18 Familienbuffet (Pfiffige Pfifferlinge)

Mi. 22.08.18 Benters little Italy
Do. 23.08.18 Bayrisches Schmankerl Buffet

Mi. 29.08.18 Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
Do. 30.08.18 Pfiffige Pfifferlinge



Inhaltsverzeichnis September bis Oktober 2018:

So.

Do.

Do.
So.

Do.
Mi.
Do.
So.

02.09.18 Familienbuffet (Rund um die Kartoffel)

05.09.18 Ran ans Buffet
06.09.18 Dies und das, von Jedem was

12.09.18 Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
13.09.18 Spanferkel & Hax n Buffet
16.09.18 Familienbuffet (Benters little Italy)

19.09.18 Benters Fleischtopfe
20.09.18 Typisch amerikanisch

26.09.18 Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
27.09.18 Bayrisches Schmankerl Buffet
30.09.18 Familienbuffet (Dies & das, von Jedem was)

i. 03.10.18 Familienbuffet (Bayrisches Schmankerl Buffet)
. 04.10.18 Ran ans Buffet

i. 10.10.18 Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
. 11.10.18 Dies & das, von Jedem was
. 14.10.18 Familienbuffet (Rouladenbuffet)

i. 17.10.18 Lockruf des Waldes
. 18.10.18 Typisch amerikanisch

i. 24.10.18 Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
. 25.10.18 Lockruf des Waldes
. 28.10.18 Familienbuffet (Happy Ente)

31.10.18 Familienbuffet (Surf & Turf)



Inhaltsverzeichnis November bis Dezember 2018:

Do. 01.11.18 Braunkohlbuffet

Mi. 07.11.18 Rouladenbuffet
Do. 08.11.18 Spanferkel & Hax n Buffet
So. 11.11.18 Familienbuffet (Gansebrust & Keule)

Mi. 14.11.18 Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
Do. 15.11.18 Typisch amerikanisch

Mi. 21.11.18 Braunkohlbuffet
Do. 22.11.18 Benters Fleischtopfe
So. 25.11.18 Familienbuffet (Schnitzel, Gulsch & Geschnetzel

Mi. 28.11.18 Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
Do. bis Sa. 29.11. bis 01.12.18 Weihnachtsbuffet
So. 02.12.18 Adventsbuffet

Mi. bis Sa. 05.12. bis 08.12.18 Weihnachtsbuffet
So. 09.12.18 Adventsbuffet

Mi. 12.12.18 Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen
Do. bis Sa. 13.12. bis 15.12.18 Weihnachtsbuffet
So. 16.12.18 Adventsbuffet

Mi. bis Sa. 19.12. bis 22.12.18 Weihnachtsbuffet
So. 23.12.18 Adventsbuffet

Di. 25.12.18 Festtagsbuffet
Mi. 26.12.18 Festtagsbuffet
So. 30.12.18 Familienbuffet (Surf & Turf)
Mo. 31.12.18 Silvesterbuffet

Betriebsferien vom 01.01.19 bis 15.01.19



