Peuters Schlesaweraleder

Januar bis Juni 2020

Unsere geinderten Offnungszeiten

Montag & Dienstag Ruhetag
ausgenommen Feiertage
Mittwoch — Samstag: 17 — 23 Uhr

Im Zeitraum vom 26.01.2020 bis 05.04.2020
haben wir sonntags von  12-16 Uhr geoffnet
Ab dem 10.04.2020

Sonntag & Feiertage: 12 - 20 Uhr

Fiir Feiern ab 15 Personen 6ffnen wir auch aufSerhalb
unserer reguliren Offnungszeiten.

Von Mittwoch bis Sonntag sind wir ab 10.00 Uhr fiir Sie
telefonisch erreichbar unter: 05302/6033

Betriebsferien: 01.01.2020 bis 21.01.2020



) urf & Turf"
Steaxs & ?Jese:«gamele«

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Coleslaw ,,american Style”

gegrillte Black Tiger Riesengarnelen

Steaks von Rind, Schwein und Pute

Knoblauchbrot, Kartoffelecken

Ofenkartoffeln mit Sour Cream

selbstgemachte Aioli, BBQ Sauce und Krauterbutter
Dessert-Variation

pro Person: 22,90

Mittwoch, 22.01.2020 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 05.02.2020 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 19.02.2020 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 04.03.2020 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 18.03.2020 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 01.04.2020 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 24.06.2020 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



»SPasfenkel uud Hax'u-Buffet”

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate
ofenfrisches Spanferkel
knusprige Schweinshax'n
Bratkartoffeln

hausgemachte Kartoffelkl63e
Salzkartoffeln und Sauerkraut
Vanillepudding mit Himbeersauce

pro Person: 16,90

Termine:
Donnerstag, 23.01.2020 ab 17.00 Uhr
Donnerstag, 26.03.2020 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 26.01.2020 von 12.00 bis 16.00 Uhr

JFawilien-Duffet”

Rouladen-Buffet

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Rinderrouladen klassisch gefiillt

Vegane Kartoffelroulade mit mediterranen Gemiise
Hahnchenrouladen mit Tomate/Mozzarella
Kohlrouladen mit Mettfiillung

mit selbstgemachtem Apfelrotkohl und
Kartoffelkléfsen

Spatzle und Salzkartoffeln

pro Person: 20,90
Termin:

Sonntag, 26.01.2020 von 12.00 bis 16.00 Uhr
Kinder bis 5 Jahre laden wir zum Buffet ein.

Anderungen sind uns vorbehalten.



Mittwoch, 29.01.2020 ab 17.00 Uhr

,Schuitzel, Steaxs & Co*

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Schweizer Sahneschnitzel
Zwiebelschnitzel

Paprikaschnitzel

Hiiftsteak mit Pfeffersauce
Schweineriickensteaks mit Tomaten-Currysauce
Salzkartoffeln

Ofenkartoffeln mit Sour Cream
Bratkartoffeln

Schokoladenpudding mit Vanillesauce

pro Person: 21,90

Termin:
Mittwoch, 29.01.2020 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



v Dravsoldbuffet”

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

frischer, regionaler Braunkohl

(von Bauer Wiedemann aus Bettmar)

mit regionaler, geraucherter und frischer Bregenwurst
(von Fleischer Brandes aus Vallstedt)

Kasselerbraten

Salzkartoffeln und Bratkartoffeln

pro Person: 15,30

inklusive Getrianke:

Hausweine, Bier und alkoholfreie Getrinke
(ausgenommen Heifdgetrinke und Cocktails)
pro Person: 29,90

Termine:

Donnerstag, 30.01.2020 ab 17.00 Uhr
Donnerstag, 20.02.2020 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 02.02.2020 von 12.00 bis 16.00 Uhr
(nur mit Reservierung)

sLiebliuge auf dew Duffet”

Niedersachsische Hochzeitssuppe
frische Rohkost und Salate

Entenbrust
mit Rahmwirsing und Kartoffelgratin

Schlemmerdeelpfanne
Schweinemedaillons in Champignonsauce mit

Blumenkohl und Brokkoli, Kartoffelrosti

Hirschbraten mit selbstgemachtem Apfelrotkohl
und Kartoffelkl6fsen

Braunkohl mit frischer und gerducherten Bregenwurst,
Kasselerbraten und Bratkartoffeln

pro Person: 22,90

Anderungen sind uns vorbehalten.



JDeuters Durger & Bier Duffet”

Burger von der Rinderhiifte

Lammburger

Hirschburger

Fischburger

mit Aioli, BBQ Sauce, Preiselbeeren

Bacon, Schmorzwiebeln, frittierte Karotten
Kiseauswahl

Pommes frites, Kartoffelecken, Siifkartoffelpommes
frische Rohkost und Salate

inklusive Bierverzehr

pro Person: 33,33

Unsere Biersorten:

Bayreuther Hell (vom Fass)

Bitburger alkoholfrei 0,0% vol

Aktien Zwickel (vom Fass)

Maisel's Hefe alkoholfrei, Maisel's Hefe hell (vom Fass)
Maisel s dunkel, Maisel s kristall

Citrilla Weizen Craftbeer 6,0%vol., Malzbier

Termine:

Donnerstag, 06.02.2020 ab 17.00 Uhr
Donnerstag, 12.03.2020 ab 17.00 Uhr
Donnerstag, 02.04.2020 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 09.02.2020 von 12.00 bis 16.00 Uhr
(nur mit Reservierung)

JJasuliew-D uffe\"‘

Schnitzel, Gulasch & Geschnetzeltes
Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Schweine- und Putenschnitzel
Champignon- und Paprikasauce
Geschnetzeltes vom Rind mit Pfeffersauce
Geschnetzeltes vom Schwein in Sc. Bearnaise
Hirschgulasch

bunte Gemiiseauswahl

Kartoffelecken

Spatzle und Salzkartoffeln
Schokoladenpudding mit Vanillesauce

pro Person: 20,90

Kinder bis 5 Jahre laden wir zum Buffet ein.

Anderungen sind uns vorbehalten.



+Deuters Lite (taly”

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Antipasti

Steaks vom Rind, Schwein und Pute
selbstgemachte Grillsaucen

Maccaroni Stroganoff

mit Fleischballchen und Champignonsauce
Penne Amatriciana

mit Speck, Zwiebeln und scharfe Tomatensauce
Lasagne classico

Ofenkartoffeln und Sour Cream und Kartoffelecken
Panna Cotta mit Fruchtsauce

pro Person: 21,90
Termine:

Mittwoch, 12.02.2020 ab 17.00 Uhr
Mittwoch, 25.03.2020 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Donnerstag, 13.02.2020 ab 17.00 Uhr

,arofles bayrisdies Schuwanries -Puffet”

Bayrische Leberknodelsuppe

frische Rohkost und Salate

Leberkads, Zwiebelrostbraten

Weisswurst, Laugenbrezel, Obatzda
Tafelspitz mit Meerrettichsauce

Spanferkel, Schweinshax'n

Bayrisch Kraut, selbstgemachter Apfelrotkohl
KartoffelklofSe, Salzkartoffeln, Bratkartoffeln
Kaiserschmarrn mit Vanillesauce

pro Person: 20,90

Anderungen sind uns vorbehalten.



Freitag, 14.02.2020 ab 17.00 Uhr

JYalebiustags-P effet”

Maronensuppe mit selbstgebackenem Weifsbrot
Frische Rohkost und Salate

Hirschbraten und Barbarie Entenbrust
Schweinefilet mit Dijonsenfsauce

Gebratenes Lachsfilet
Karotten-Ingwer-Gemiise, Blumenkohl
Selbstgemachter Apfelrotkohl

Kartoffelgratin, Kroketten, Krauterkartoffeln

pro Person: 25,90

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 16.02.2020 von 12.00 bis 16.00 Uhr
(nur mit Reservierung)

s Lieblinge auf dew Duffet”

Waldpilzcremesuppe
frische Rohkost und Salate

Jagerschnitzel
Schweineschnitzel mit Champignonsauce

und Pommes frites

Rumpsteak
mit Schmorzwiebeln und Bratkartoffeln

Raucherlachs
mit selbstgemachten Rosti und Senfdilldip

Spanferkel
mit Sauerkraut und Kartoffelgratin

Pro Person: 21,90

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 23.02.2020 von 12.00 bis 16.00 Uhr
(nur mit Reservierung)

o Faualieubuffet”

~Happy Ente”

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Ente (ohne Knochen)

mit selbstgemachtem Apfelrotkohl und
KartoffelklofSen

Salzkartoffeln

Vanillepudding mit Himbeersauce

pro Person: 22,90

Termin:
Sonntag, 23.02.2020 von 12.00 bis 16.00 UhrUhr
Kinder bis 5 Jahre laden wir zum Buffet ein.

Anderungen sind uns vorbehalten.



Mittwoch, 26.02.2020 ab 17.00 Uhr
o TyPisde awesiKauisdd”

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Steaks von Rind und Pute

verschiedene Grillsaucen und Sour Cream
Spareribs, Hamburger und Lammburger

Hot Dogs mit gerosteten Zwiebeln

gegrillte Maiskolben und Tomaten
Ofenkartoffeln, Kartoffelecken und Weifsbrot
Candy und Salty Bar

pro Person: 21,90

Termin:
Mittwoch, 26.02.2020 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Donnerstag, 27.02.2020 ab 17.00 Uhr

»Lookruf des Waldes*

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Hirsch- und Wildschweinbraten
Hirschschnitzel in Mandelpanade
Holzfallersteak mit geschmorten Zwiebeln
Wirsinggemiise, Rotkohl

Waldpilzragout und Rosenkohl
Kartoffelklofse, Salzkartoffeln und Kroketten
Rote Griitze mit Vanillesauce

pro Person: 22,90

Termin:
Donnerstag, 27.02.2020 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 01.03.2020 von 12.00 bis 16.00 Uhr
(nur mit Reservierung)

s Lieblinge auf dew Duffet”

Tomatencremesuppe
frische Rohkost und Salate

Schweizer Sahneschnitzel
Schweineschnitzel mit Kochschinken, Champignons
und Kaise iiberbacken dazu Kroketten

Zanderfilet
Gurkensalat und Schwenkkartoffeln

Hiiftsteak
mit griitnen Bohnen, Pfeffersauce und Bratkartoffeln

Rinderbackchen
mit Karotten-Ingwergemiise und Kartoffelpiiree

Pro Person: 22,90

Anderungen sind uns vorbehalten.



Donnerstag, 05.03.2020 ab 17.00 Uhr

+Deuters Spareribs & Dier Puflet”

Spareribs mit BBQ Marinade
Spareribs mit Bier Marinade
Spareribs mit Sweet Chili Marinade
Maiskolben

Pommes frites, Kartoffelecken
frische Rohkost und Salate
inklusive Bierverzehr

pro Person: 29,29

Unsere Biersorten:

Bayreuther Hell (vom Fass)

Bitburger alkoholfrei 0,0% vol

Aktien Zwickel (vom Fass)

Maisel s Hefe alkoholfrei, Maisel s Hefe hell (vom Fass)
Maisel's dunkel, Maisel s kristall

Citrilla Weizen Craftbeer 6,0%vol., Malzbier

Termine:
Donnerstag, 05.03.2020 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 08.03.2020 von 12.00 bis 16.00 Uhr
(nur mit Reservierung)

JTaualien—Puflet”

Bayrische Leberknodelsuppe

frische Rohkost und Salate

Leberkads, Zwiebelrostbraten

Weisswurst, Laugenbrezel, Obatzda
Tafelspitz mit Meerrettichsauce

Spanferkel, Schweinshax'n

Bayrisch Kraut, selbstgemachter Apfelrotkohl
Kartoffelklofse, Salzkartoffeln, Bratkartoffeln
Kaiserschmarrn mit Vanillesauce

pro Person: 20,90

Kinder bis 5 Jahre laden wir zum Buffet ein.

Anderungen sind uns vorbehalten.



Mittwoch, 11.03.2020 ab 17.00 Uhr

+Deuters Fleisditopfe”

Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Tafelspitz mit Apfelmeerrettichsauce
Putengeschnetzeltes in Sc. Bearnaise mit Reis
Wildschweinbraten mit Apfelrotkohl
Kartoffelklofsen, Salzkartoffeln
Schweinegeschnetzeltes in Chili — Pfeffersauce

dunkle Mousse

pro Person: 21,90

Termin:
Mittwoch, 11.03.2020 ab 17.00 Uhr

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 15.03.2020 von 12.00 bis 16.00 Uhr
(nur mit Reservierung)

o Liebliuge auf dew ’ﬁuffe\‘“

Paprika-Ingwersuppe
frische Rohkost und Salate

Cordon Bleu

Vom Schwein, mit Schinken und Kaise gefiillt,
Erbsen-Mohrengemiise und Bratkartoffeln
Schlemmerdeelpfanne

Schweinemedaillons in Champignonsauce mit

Blumenkohl und Brokkoli, Kartoffelrosti

Hirschbraten mit selbstgemachtem Apfelrotkohl
und Kartoffelkl6f8en

Bulgur warm
mit mediterranem Gemiise und Tomatensauce

pro Person: 22,90

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 22.03.2020 von 12.00 bis 16.00 Uhr
(nur mit Reservierung)

» Faualieubuffet”

,Rund um die Kartoffel”
Currykartoffelsuppe

frische Rohkost und Salate

Ofenkartoffeln gefiillt mit Spinat und Kaise
Ofenkartoffeln gefiillt nach ,St. Moritz Art”
Bratkartoffeln mit Spiegelei

Steaks von Rind und Pute

mit Rosmarinkartoffeln und Grillsaucen
Kartoffelpuffer mit Raucherlachs und Dip
Schweineschnitzel

Kartoffelgratin mit Tomaten und Mozzarella
Kuchen vom Blech mit Vanillesauce

pro Person: 21,90

Kinder bis 5 Jahre laden wir zum Buffet ein.

Anderungen sind uns vorbehalten.



Sonntag, 29.03.2020 von 12.00 bis 16.00 Uhr
(nur mit Reservierung)

Liebliuge auf desc Buffet”
Tomatencremesuppe

frische Rohkost und Salate
Selbstgebackenes Weifsbrot mit Aioli
Spanferkel

mit getriiffelter Rotweinjus, Sauerkraut und

Kartoffelgratin

Wiener Schnitzel (vom Kalb)
mit Preiselbeeren und Pommes frites

Nordische Matjesfilets
Hausfrauenart mit Bratkartoffeln

Currywurstpfanne mit Pommes frites

(Currywurst von Fleischer Brandes aus Vallstedt)

pro Person: 20,90

Anderungen sind uns vorbehalten.



JJasuliew-D uﬁ'e\‘“

Typisch amerikanisch
Gemiisecremesuppe

frische Rohkost und Salate

Steaks von Rind und Pute

verschiedene Grillsaucen und Sour Cream
Spareribs, Hamburger und Lammburger
Hot Dogs mit gerosteten Zwiebeln
gegrillte Maiskolben und Tomaten
Ofenkartoffeln, Kartoffelecken und Weifsbrot
Candy und Salty Bar

pro Person: 21,90
Termine:
Sonntag, 05.04.2020 von 12.00 bis 16.00 Uhr

Sonntag, 28.06.2020 von 12.00 bis 20.00 Uhr
Kinder bis 5 Jahre laden wir zum Buffet ein.

Anderungen sind uns vorbehalten.



Spargelbuffet sat”

08.04. bis zum 21.06.2020
Karfreitag, Ostern, Tag der Arbeit (01.05.20), Muttertag,

Christi Himmelfahrt, Pfingsten
von 12 bis 20 Uhr

mittwochs bis samstags ab 17 Uhr
sonntags und Feiertagen
12.00 Uhr bis durchgangig 20.00 Uhr

regionaler, frischer Spargel von Bauer Kuhls
Koch- und Katenschinken

Riihrei, Schweineschnitzel

Gegrillte Hihnchenbrustfilet

Gediinstetes Fischfilet

Spargelgemiise mit Mettklof3ichen
zerlassene Butter, Sauce Hollandaise
Salzkartoffeln

frischen Spargelsalat

Bedienen Sie sich auch gern an unserem
Suppentopf.

Unser Salat-Buffet steht Ihnen auch zur Verfiigung.

Preis pro Person: 26,90

Anderungen sind uns vorbehalten.



Wir uber uus. ..

Fiir Feiern, Gesellschaften oder Tagungen bieten wir separate
Raumlichkeiten (Gruppengrofle bis 70 Personen).
Technisch ist der Saal voll ausgestattet mit Musikanlage
(gesteuert liber Laptop, Smartphone, Ipod oder Stick), Beamer
und vieles mehr.

Sie haben die Moglichkeit aus dem
Buffetangebot ,,Partyservice
fiir Thre personliche Feier zu wahlen.
Zu Meniivorschldgen informieren Sie sich bitte unter
www.benters-schlemmerdeel.de
oder bei Absprache im Haus.
AuBlerdem bieten wir ab 30 Personen auch Pauschalangebote an.

Uuser Moto ...

Das Scoue au quben Essew ist, dass es die
uuterscuedlichsten Mewsdien zusauuen briugt.
Es qibt dauew e woldiges Gefil uudl zaubert laes
eiu Ladkelu auf die Gesidider.



Tra uerfe{ erpa uschale

Niedersachsensuppe
mit Spargel, Fleischklofichen und Eierstich

2 halbe belegte Brotchen

1 Stiick Zuckerkuchen
1 Stiick Streuselkuchen

Filterkaffee und Tee inklusive

Preis pro Person 15,50



...ob 2u ﬁebur%s%ageu,
Jubildew oder Terertageu -
uuser Gutscein
ist ey

ewme scowe Gesdeenxidee. .

tol ke



Unsere geinderten Offnungszeiten

Montag & Dienstag Ruhetag
ausgenommen Feiertage
Mittwoch — Samstag: 17 — 23 Uhr

Im Zeitraum vom 26.01.2020 bis 05.04.2020
haben wir sonntags von  12-16 Uhr geoffnet
Ab dem 10.04.2020

Sonntag & Feiertage: 12 — 20 Uhr

Fiir Feiern ab 15 Personen 6ffnen wir auch aufSerhalb
unserer reguliren Offnungszeiten.

Von Mittwoch bis Sonntag sind wir ab 10.00 Uhr fiir Sie
telefonisch erreichbar unter: 05302/6033

Betriebsferien: 01.01.2020 bis 21.01.2020



Inhaltsverzeichnis Januar/Februar 2020:

01.01.2020 bis 21.01.2020 Betriebsferien

Mi. 22.01.20
Do.23.01.20
So. 26.01.20

Mi. 29.01.20
Do.30.01.20
So.01.02.20

Mi. 05.02.20
Do.06.02.20
So.09.02.20

Mi. 12.02.20
Do.13.02.20
Fr. 14.02.20
So0.16.02.20

Mi. 19.02.20
Do.20.02.20
So.23.02.20

Mi. 26.02.20
Do.27.02.20

Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
Spanferkel & Hax n Buffet
Familien-Buffet (Rouladen-Buffet)

Schnitzel, Steaks & Co
Braunkohl-Buffet
Lieblinge auf dem Buffet

Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
Benters Burger & Bier
Familien-Buffet (Schnitzel, Gulasch

& Geschnetzeltes)

Benters little Italy

Bayrisches Schmankerl Buffet
Valentinstag

Lieblinge auf dem Buffet

Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
Braunkohl-Buffet
Familien-Buffet (Ente)

Typisch amerikanisch
Lockruf des Waldes



Inhaltsverzeichnis Marz 2020:

So.01.03.20

Mi. 04.03.20
Do. 05.03.20
So.08.03.20

Mi. 11.03.20
Do.12.03.20
So.15.03.20

Mi. 18.03.20
Do.19.03.20
So.22.03.20

Mi. 25.03.20
Do.26.03.20
So.29.03.20

Lieblinge auf dem Buffet

Surf & Turf (Seaks & Riesengarnelen)
Spareribs & Bier
Familien-Buffet (Bayrisches Buffet)

Benters Fleischtopfe
Benters Burger & Bier
Lieblinge auf dem Buffet

Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
Schnitzel, Gulasch & Geschnetzeltes
Familien-Buffet (Rund um die Kartoffel)

Benters little Italy
Spanferkel & Hax n Buffet
Lieblinge auf dem Buffet



Inhaltsverzeichnis April/Mai/Juni 2020:

Mi. 01.04.20 Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
Do.02.04.20 Benters Burger & Bier
S0.05.04.20 Familien-Buffet (Typisch amerikanisch)

Spargel-Buffet 08.04. bis zum 21.06.2020

Karfreitag, Ostern, Tag der Arbeit (01.05.20), Muttertag,
Christi Himmelfahrt, Pfingsten

von 12 bis 20 Uhr

mittwochs bis samstags ab 17 Uhr

sonntags und Feiertagen

12.00 Uhr bis durchgangig 20.00 Uhr

regionaler, frischer Spargel von Bauer Kuhls

Koch- und Katenschinken

Ruhrei, Schweineschnitzel

Gegrillte Hahnchenbrust

Gedunstetes Fischfilet

Spargelgemuse mit MettkloRchen

zerlassene Butter, Sauce Hollandaise

Salzkartoffeln

frischen Spargelsalat, Salatbuffet pro Person: 26,90

Mi. 24.06.20 Surf & Turf (Steaks & Riesengarnelen)
Do.25.06.20 Benters Burger & Bier
S0.28.06.20 Familien-Buffet (Typisch amerikanisch)



