
Gilt ab Juni 2022

Bitte beachten Sie,
dass wir Buffets ab 20 Personen liefern.
Im Umkreis von 15 km berechnen wir keine
Anfahrtskosten. Ab dem 16. km berechnen wir 
2,00 Euro pro km.

Sie feiern bei uns im Haus, und möchten gern ein 
Buffet? Dann finden Sie hier ebenfalls die Preise.

Sie haben besondere Wünsche, die Sie dem Heft
nicht entnehmen können, sprechen Sie uns einfach an.

Gern richten wir für Sie kalte Platten an, die je nach 
Wunsch individuell zusammengestellt werden können.



„Kalte Platte“
Bei Abholung ab 10 Personen
Gemischte Schinkenauswahl
Katenschinken, Kochschinken, Serrano-Schinken
pro Person   12,00

Käsevariationen
Gouda, Blauschimmelkäse, Leerdamer, Grana und 
Ziegenkäse mit Traubensenf
pro Person   14,50

Vorspeisen Teller
selbstgemachte Antipasti mit Zucchini, Auberine,
rote Zwiebel, Champignons, Karotten, 
luftgetrockneter Salami
pro Person   14,00

Vorspeisen im Glas
Vitello Tonato     
Matjes Hausfrauen Art     
Eiersalat     
Garnelencocktail     
Eingelegtes veganes Gemüse je Glas     3,90

Selbstgebackenes Weißbrot, Peters Brot und Butter
Unsere Empfehlung für alle kalten Platten und
Vorspeisen.     pro Person 2,00



„frische, knusprige Brötchen“
halbe belegte Weizen- und Roggenbrötchen
Wir empfehlen pro Person 3-4 halbe Brötchen
Abholung erforderlich
(mind. 6 Stück pro Sorte, ab 10 Personen)

Braunschweiger Mettwurst, Kräuterfleischsalat,
Eischeiben mit Tomate, Gouda, Kräuterquark mit 
Gurkenscheiben, Leberwurst mit Gewürzgurke
pro Stück     2,50

luftgetrocknete Salami, Katenschinken mit Melone,
geräucherte Putenbrust,
geräucherte Makrelenfilets, französischer Brie
pro Stück     2,80

luftgetrockneter Schinken, gebratenes Schweinefilet,
Räucherlachs mit Senfdill, Manchego,
Appenzeller mit Radieschen, Tomate Mozzarella
pro Stück     3,50



„Cocktailbrote“
Die folgenden Arrangements können ab 10 Personen bei
Selbstabholung bestellt werden.
Unsere Cocktailbrote sind aus frischgebackenem 
Weißbrot.
6 Cocktailbrote pro Person

Arrangement 1
Braunschweiger Mettwurst, Katenschinken mit Melone,
Eischeiben mit Tomate,
luftgetrocknete Salami mit Cornichon, Gouda
pro Person   13,20

Arrangement 2
Räucherlachs mit Senfdill, italienischer Kochschinken 
mit Aioli, gebratenes Hähnchenbrustfilet, Tomate 
Mozzarella,  Manchego
pro Person   16,80

Arrangement 3
Garnelencocktail, argentinisches Roastbeef,
gebratenes Schweinefilet, Serranoschinken mit Melone,
Edelpilzkäse mit Feigensenf
pro Person   20,40



„frische Tortilla – Wraps“
Maispfannkuchen mit köstlichen Füllungen
gerollt und schräg halbiert.
Wir empfehlen 2-3 Wraps pro Person
Abholung erforderlich
(10 Stück pro Sorte Mindestabnahme)
Cesar-Wrap (vegetarisch)
mit Romanasalat, Parmesanspäne und Joghurtdressing
pro Stück      5,00

Thunfisch-Paprika-Wrap
mit pikanter Paprikacreme, Rucolasalat,
roten Zwiebeln und Thunfisch
pro Stück      6,00

Indisch-Curry-Chicken-Wrap
mit gebratener Hähnchenbrust,
Eisbergsalat und Ananas
pro Stück      5,50

Mexican Cream Cheese Roll ups
mit Putenbrustaufschnitt, Tomaten-
Paprikawürfel und Frischkäse
pro Stück      5,50

Skandinavian-Wrap
mit geräuchertem Lachs, Eisbergsalat,
frischer Gurke und Dill-Senfsauce
pro Stück      6,00



„Benters Suppentopf“
Preise pro Portion 400ml
(ab 10 Portionen)

Gemüsecremesuppe     6,00

Tomatencremesuppe     7,00

Kartoffelsuppe mit Gemüsestreifen     7,00

Waldpilzsuppe     8,00

vegane Karotten-Kokossuppe     7,00

ungarische Gulaschsuppe     8,50

Niedersächsische Hochzeitssuppe     8,50

Spargelcremesuppe (saisonal)     7,50

Kürbiscremesuppe (saisonal)     7,00



„Spanferkel und Hax'n-Buffet“
Spanferkel und Schweinshax'n
Sauerkraut
Salzkartoffeln, Kartoffelklöße
pro Person bei Partyservice    18,90
pro Person in Benters Schlemmerdeel    23,90

Auf Wunsch, je Komponente zur Ergänzung, Aufpreis p. P.:      
Gemüsecremesuppe    3,00
Vanillepudding mit Himbeersauce    3,90

„Bayrisches Schmankerl-Buffet“
Schweinshaxe
Tafelspitz mit Meerrettichsauce
Bayrisch Kraut und selbstgemachter Apfelrotkohl
Kartoffelklöße, Salzkartoffeln
Weisswürste mit süßem Senf, Leberkäse
Obatzda, Laugenbrezeln
pro Person bei Partyservice    23,90
pro Person in Benters Schlemmerdeel    28,90

Auf Wunsch
Spanferkel
Käsespätzle
Kaiserschmarrn mit Vanillesauce
je Komponente zur Ergänzung, Aufpreis pro Person      4,00



„Rouladen-Buffet“
Rouladen vom Rind klassisch gefüllt
Schweinerouladen mit Rucola und Kuhmilchkäse
Bratensauce und Sc. Béarnaise
selbstgemachter Apfelrotkohl
Salzkartoffeln, Kartoffelklöße
pro Person bei Partyservice    23,90
pro Person in Benters Schlemmerdeel    28,90

Auf Wunsch
Putenroulade mit getrockneten Tomaten und Mozzarella
Kohlrouladen
Rote Grütze mit Vanillesauce
je Komponente zur Ergänzung, Aufpreis pro Person:      4,00

„Bratenbuffet“
Hirschbraten und Krustenbraten
selbstgemachter Apfelrotkohl und Rosenkohl
Spätzle und Salzkartoffeln
pro Person bei Partyservice    23,90
pro Person in Benters Schlemmerdeel    28,90

Auf Wunsch, je Komponente zur Ergänzung, Aufpreis p.P.:     
Rinderbraten     5,00
Kartoffelklöße     4,00
dunkle Mousse     3,90



„Schnitzel, Gulasch und Geschnetzeltes“
Schweineschnitzel mit Champignonsauce
Putengeschnetzeltes in Tomatencurry
Hirschgulasch
bunte Gemüseauswahl
Spätzle und Salzkartoffeln
pro Person bei Partyservice    25,90
pro Person in Benters Schlemmerdeel    30,90

Auf Wunsch, je Komponente zur Ergänzung, Aufpreis p.P.:
Rindergeschnetzeltes in Pfeffersauce      5,00
Kartoffelklöße      4,00
Schokoladenpudding mit Orangenfilets      3,90

„Gänseessen“
Gänsebrust und Gänsekeule
Apfelrotkohl, Bratäpfeln mit Preiselbeeren
Kartoffelklöße und Salzkartoffeln
pro Person bei Partyservice    Preis auf Anfrage
pro Person in Benters Schlemmerdeel    Preis auf Anfrage

Auf Wunsch
Vanillepudding mit Himbeersauce
je Komponente zur Ergänzung, Aufpreis pro Person:      3,90



„Benters Little Italy“
Antipasti – Zucchini, Aubergine, rote Zwiebel,
Champignons, Karotten
Steaks vom Schwein und Pute
Ofenkartoffeln mit Sour Cream, Kartoffelecken
Grillsaucen
Maccaroni Stroganoff
Penne Amatriciana
pro Person bei Partyservice    23,90
pro Person in Benters Schlemmerdeel    28,90

Auf Wunsch, je Komponente zur Ergänzung, Aufpreis p:P.:
Rindersteaks      5,00
Panna Cotta mit Fruchtsauce      3,90

„Rund um die Kartoffel“
Steaks von der Pute, Schweineschnitzel mit Bratkartoffeln
Ofenkartoffeln gefüllt mit Spinat/Käse
Bunte Gemüseauswahl, Rosmarinkartoffeln und Grillsaucen
Kartoffel- Tomate/Mozzarellagratin
pro Person bei Partyservice    23,90
pro Person in Benters Schlemmerdeel    28,90

Auf Wunsch
selbstgemachte Rösti mit Räucherlachs
Rindersteaks
Apfelkuchen vom Blech mit Vanillesauce
je Komponente zur Ergänzung, Aufpreis pro Person      5,00



„Benters kreative Küche“
Rotbarsch mit Tomatensalsa
Putensteaks mit Minzgremolata
antiautoritäre Involtinis vom Schwein mit Sc. Béarnaise
gegrilltes Gemüse, Rosmarinkartoffeln, Basmatireis
Melone mit Serrano
Büffelmozzarella mit Kirschtomaten
Papaya-Rucolasalat
pro Person bei Partyservice    26,90
pro Person in Benters Schlemmerdeel    31,90

Auf Wunsch, je Komponente zur Ergänzung, Aufpreis p.P.:
Rindersteaks von der Hüfte      5,00
Limoncello Mousse      3,90

„Benters leichte Küche“
Salat aus Spinat, Erbsen und Kuhmilchkäse
Seehechtfilet mit Chili und Limetten
Tagliatelle mit Zucchini, Zitrone und Basilikum
Schweinerückensteaks mit Apfelgemüse
Kräuterreis, Rosmarinkartoffeln
pro Person bei Partyservice    22,90
pro Person in Benters Schlemmerdeel    27,90

Auf Wunsch
Rindersteaks
Ananascarpaccio mit Bountycreme
je Komponente zur Ergänzung, Aufpreis pro Person:      5,00



„Und es ist Sommer“
Wassermelonensalat
mit Radieschen, Rucola und Kuhmilchkäse
Gurkensalat mit Ingwer und Minze
Rindfleisch mit Reisnudeln, Pak Choi und Pilzen
in Folie gegarter Kuhmilchkäse mit Tomate und Zwiebeln
Steaks von Schwein, Steaksaucen
Linguine mit Gemüsestreifen und Shrimps
Ofenkartoffeln mit Sour Cream, Kartoffelecken
pro Person bei Partyservice    24,90
pro Person in Benters Schlemmerdeel    29,90

Auf Wunsch, je Komponente zur Ergänzung, Aufpreis p.P.:
Vegane Karotten-Kokossuppe      3,50
Rindersteaks      5,00
Weiße Mousse      3,90



„Feiertags-Buffet“

Rinderbäckchen vom irischen Weiderind
mit Karotten-Ingwer-Gemüse und Kartoffelgratin
Zanderfilet mit gegrilltem Gemüse, Sc. Choron und 
Kräuterkartoffeln

Salat vom frischen Spinat mit Erbsen und Käse
Parmaschinken mit Melone
Räucherlachs mit Senfdill
Roastbeef mit Remoulade

Espresso Panna Cotta
Weißes Schokoladen Tiramisu
pro Person bei Partyservice    37,40
pro Person in Benters Schlemmerdeel    42,40



„Hochzeitsbuffet“

Schweinemedaillons in Champignonsauce
mit bunter Gemüseauswahl und selbstgemachten Rösti
Hähnchenbrustfilet in Dijonsenfsauce mit Rosmarinkartoffeln

Vitello Tonato
Chorizo mit Aioli
Büffelmozzarella mit Kirschtomaten
eingelegtes Gemüse
Garnelen-Cocktail

Käsespezialitäten
Schinkenauswahl
Brot und Brötchen mit Aufstrich

Weiße und dunkele Schokoladen Mousse
Beerentopf mit Vanillesauce
pro Person bei Partyservice    39,60
pro Person in Benters Schlemmerdeel    44,60



Notizen:


