iojgqie8 Braunkohl bei Benters

VECHELD®

Frisch zubereiteter Braunkohl ist eine
Geschmacks-Explosion fiir jeden Gaumen.

Frische, herausragende Kiiche im gemiitlichen Amhiente.

Wie ware es, wenn Sie Thre Kohltour in oder nach Vechelde starten.
Vechelde bietet Thnen eine Vielzahl an sehr schénen Routenmdéglichkeiten
mitten in der Natur.

Kehren Sie ein in Benters Schlemmerdeel. Wir haben fiir Sie das perfekte
Braunkohlangebot. Da die Termine und Platze begrenzt sind, fragen Sie am
besten noch heute Thren Wunschtermin an. Wir freuen uns auf Sie.



QESTAURAN,.

Benters

SCHLEMMERDEEL

VECHELD®

Michael Benter:

»Wir bleiben hei den
Zutaten regional.«

Bei uns wird Essen geleht.

Unseren Braunkohl
beziehen wir frisch von
Bauer Wiedemann
aus Bettmar.

Restaurant
Benters Schlemmerdeel
Hildesheimer StraBe 92
38159 Vechelde
Tel. 05302 - 6033
info@benters-schlemmerdeel.de
www.henters-schlemmerdeel.de
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BECKS

FRISCH, REGIONAL

Unser Braunkohl satt - Angebot fiir Sie:
Kommen Sie mit einer Gruppe ab 10 Personen
in unsere Schlemmerdeel zum Kohlessen.

Wir servieren am Tisch:
Braunkohl mit frischer und gerducherter Bregenwurst,
Kasselerbraten, Salzkartoffeln und Bratkartoffeln

Preis pro Person: 15,30 Euro

inklusive Getranke:
Hausweine, Bier und alkoholfreie Getranke
(ausgenommen HeiBgetranke und Cocktails)

Preis pro Person: 29,90 Euro



